|.|_ i|_ 4 . - A 7







U i
1 stiklines milty
1 matas kiaudinkat
2 w4, cukraus
128 kepimo mittelit
|daras’
5o0g varikes
0,5 stiklin® cukraus
3 kiaudinio wrynial
2a8 yanilinio cukraus
1 w6 many kruopy
100g grietinés
sufie:
3 kiaudinio paltymai
5 v.& cukraus pudros

Miltus sumaibyti sU
kepimo milteliais ir vis
pamirkan'i] & miding
burokine tarka
sutarkuoti sviestq.
|deti kiaudinj, suberti
cukry it iEminkyti
teéla. Tedlq suvynioti |
maisting plevele ir 30
min padéti j Zaldymo
kamerg. |darut varske
pertrinti per sietel],

supilti cukry, many
kruopas, vaniling
cukry, sudeti grieting
ir kiaudiniy trynius ir
visk i3maidyti iki
vientisos mases. 15imu
i% saldymo kameros
1eéla, tolygiai
paskleisti skardoje ir
ant jos sudéti varskes
mase. Kepti 30min,
180C. Sufle sluoksniul
kiaudinio baltymus
suplakti su cukraus
pudra. I3 tolygiai
paskirstyti ant varskes
sluoksnio ir kepti 10-
15min, kol sufle
pasidarys auksings -
rudos spalvos. Pyragui
duoti atvesti.







: 0 cukraus
8.8, kepimo milteliy

‘-ﬂlltq sviesty sutarkuoki:
ir suberkite cukry, i § pe
fSuberkite j sviesto ma-
ir kepimo miltelius.
{UZminkykite tesly. Teila neturi biiti labai lipni,
|| jei tritksta milty- galite Siek tiek jberti daugiau.
| Atsignybkite Siek tiek teslos ir iSkoctiokite pirsto
Storio pailga volelj, suformuokite riestainius ir
 vieng jy puse apvoliokite cukruje.
pimo skardy padenkite kepimo popieriumi,
ikaitinkite iki 180 C em peratiiros,
s kepkite apie 10-12 minudiy,
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